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LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

CATALOGUE PROFESSIONNEL

Votre gamme en un regard

24 références de Madagascar pour vos fabrications : grains, baies, écorces, rhizomes, fleurs,
zestes et poudres. Approvisionnement industriel sur devis.

01 Poivres et baies

Baies roses de Madagascar - Grade 1 06
Poivre blanc de Madagascar 06
Poivre noir lourd de Madagascar 07
Poivre sauvage Voatsiperifery 07
Poivre sauvage gourmet de Madagascar - Grade 1 08
Poudre de poivre sauvage Voatsiperifery de Madagascar 08
Poivre vert déshydraté de Madagascar - Grade A 09
Poivre vert frit de Madagascar - Grade 1 09
Poivre vert de c6te de Madagascar - Grade 1 10

Suite du sommaire : épices entieres, poudres et mélanges -» 03
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-01.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-04.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-05.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-06.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-08.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-07.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-09.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-10.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-11.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

CATALOGUE PROFESSIONNEL

Entieres, poudres et mélanges

02 Epices entiéres

Clous de girofle de Madagascar 12
Piment Pili-Pili de Madagascar - Grade A 12
Cannelle de Ceylan en batons 16 cm de Madagascar 13
Cannelle de Ceylan en batons 12 cm de Madagascar 13
Noix de muscade entiere de Madagascar - Grade A 14
Graines de cumin de Madagascar 14
Lamelles de gingembre de Madagascar - Grade A 15
Lamelles de curcuma de Madagascar - Grade A 15
Fleurs d’hibiscus de Madagascar - Grade A 16
Zestes de combava de Madagascar - Grade A 16

03 Poudres et mélanges

Poudre de curcuma de Madagascar - Grade A 18
Poudre de gingembre de Madagascar - Grade A 18
Poudre de combava de Madagascar - Grade A 19
Poudre de cannelle de Madagascar 19
Poudre de curry de Madagascar - Grade Premium 20
Approvisionnement 04 Conditionnements 21 Synthese 22-23
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-24.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-23.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-17.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-15.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-02.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-13.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-14.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-16.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-12.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-22.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-18.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-03.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-19.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-20.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-21.pdf

Les Secrets de Sambava accompagne
vOs besoins en épices de Madagascar :
choix de la matiere, du profil aromatique
et de la forme selon votre fabrication.

Grains et épices entieres pour l'infusion ou le
broyage dans votre procédé. Lamelles et zestes
pour les macérations. Poudres pour I'incorporation
dans vos préparations.

Référence, forme, granulométrie attendue, criteres
analytiques, conditionnement et volume : ces
éléments structurent votre demande de devis.

Les profils et intensités sont des reperes de gamme repris de nos fiches produits. La fiche technique du
lot retenu précise la composition, les allergenes et traces éventuelles, la DDM et les conditions de
conservation.
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SECRETS

/_ &EPICES
-

\ ‘ MADAGASCAR

SAMBAVA

POIVRE NOIR LOURD ‘
DE MADAGASCAR

Récolté & maturité puis séche, aux notes puisiantes,
boisées et légérement fruitées, polyvalent et expressif,
stitue le poivre de référence de la g

avec |e caractére des poivres de Madagascar

COMNSEIL D'UTILISATION
A5567 GroSSerement pour les curisons o moudne
L it umes ritis,

Lauces, aufs, chocolat

l!l Conserver dans un endroet frais, sec et 4 labri de
POIVRE NOIR LOURD R(\‘ern'.crso.gne.‘userr?-\t aprés chague ut
DE MADAGASCAR INTENiIIT:-.T"RIli::TIQLIE

NGREDIENTS
100 % poivre noir en grains (Piper nigrum).
Origine : Madagascar

la burnigre.

s prCETTi

A consommer de préférence avant
N® de lot : [voir emb.

POIDS NET

100g €

Sommaire m Entieres Poudres Contact
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LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

POIVRES ET BAIES

Baies roses et poivre blanc

REF. 01

Baies roses de Madagascar - Grade 1

PROFIL AROMATIQUE

COLLECTION EPICES ROYALES

o
7 SECRETS

< DE
SAMBAVA

BAIES ROSES

MADAGASCAR

fruité - floral - résineux - [égérement sucré

FORME INTENSITE AROMATIQUE

Baies entieres 3/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces, préparations de poisson, fromages frais et desserts.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 02

Poivre blanc de Madagascar

PROFIL AROMATIQUE

COLLECTION EPICES ROYALES

=
; S

chaud - animal - boisé - délicat

7 (EI
POIVRE BLANC

DE MADAGASCAR

FORME INTENSITE AROMATIQUE

Grains entiers 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces claires, poissons, volailles et préparations laitieres.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).

m-
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-01.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-04.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

POIVRES ET BAIES

Poivre noir et Voatsiperifery

REF. 03

Poivre noir lourd de Madagascar

PROFIL AROMATIQUE

boisé - fruité - chaud - persistant

FORME INTENSITE AROMATIQUE

POIQ/RE NOIR LOURD

E MADAGASCAR

F oy

Grains entiers 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces, marinades, viandes et Iégumes cuisinés.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 04

Poivre sauvage Voatsiperifery

PROFIL AROMATIQUE

COLLECTION EPICES ROYALES POIVRE SAUVAGE
V VOATSIPERIFERY
LES " 5

sous-bois - résineux - floral - agrume

| B
POIVRE SAUVAGE
VOATSIPERIFERY
DE MADAGASCAR
% o )

FORME INTENSITE AROMATIQUE
Grains a queue 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces, viandes, poissons et créations chocolatées.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).

m-
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-05.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-06.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

POIVRES ET BAIES

Poivres sauvages

REF. 05

Poivre sauvage gourmet de
Madagascar - Grade 1

PROFIL AROMATIQUE

>

POIVRE SAUVAGE
£ DA

boisé - floral - résineux - longue finale

POIVRE SAUVAGE
GOl T

DE MADAGASCAR
% > i

FORME INTENSITE AROMATIQUE

Grains a queue 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces, viandes, poissons et créations chocolatées.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 06

W ‘ Poudre de poivre sauvage
i Voatsiperifery de Madagascar

»\1 VOATSIPERIFERY
P BB
i ! | sAvBAva

s Y
POUDRE DE POIVRE SAUVAGE
VOATSIPERIFERY
DE MADAGASCAR

PROFIL AROMATIQUE

sous-bois - résineux - floral - agrume

FORME INTENSITE AROMATIQUE
Poudre 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces, marinades et mélanges aromatiques.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).

m-

Les Secrets de Sambava - Catalogue industriel épices 2026 08


https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-08.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-07.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

POIVRES ET BAIES

Poivres verts transformes

REF. 07

Poivre vert déshydraté de
Madagascar - Grade A

PROFIL AROMATIQUE

e J] EZVA
POIVRE VERT
DESHYDRATE

DE MADAGASCAR

végétal - herbacé - vif - [égérement piquant
FORME INTENSITE AROMATIQUE

Grains déshydratés 3/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces, marinades, poissons et terrines.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 08

Poivre vert frit de Madagascar -
Grade 1

PROFIL AROMATIQUE

iﬂ . Ez

COLLECTION EPICES ROYALES

herbacé - frais - salé - croquant
POIVRE VERT FRIT

DE MADAGASCAR

FORME INTENSITE AROMATIQUE

Grains frits 3/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Finitions croquantes, salades et garnitures salées.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).

m-
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-09.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-10.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

POIVRES ET BAIES

Poivre vert de cote

REF. 09

Poivre vert de cote de Madagascar - Grade 1

PROFIL AROMATIQUE INTENSITE AROMATIQUE

végétal - frais - fruité - doux 3/5

100 % poivre vert (Piper nigrum). Applications suggérées : sauces, poissons, volailles et marinades.
Formats de 250 g, 500 g et 1 kg ; volumes industriels sur devis.

Visuel d’illustration - Origine Madagascar.

m-
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-11.pdf

SECRETS

/_ &EPICES
-

\ ‘ MADAGASCAR

SAMBAVA

POIVRE NOIR LOURD ‘
DE MADAGASCAR

Récolté & maturité puis séche, aux notes puisiantes,
boisées et légérement fruitées, polyvalent et expressif,
stitue le poivre de référence de la g

avec |e caractére des poivres de Madagascar

COMNSEIL D'UTILISATION
A5567 GroSSerement pour les curisons o moudne
L it umes ritis,

Lauces, aufs, chocolat

l!l Conserver dans un endroet frais, sec et 4 labri de
POIVRE NOIR LOURD R(\‘ern'.crso.gne.‘userr?-\t aprés chague ut
DE MADAGASCAR INTENiIIT:-.T"RIli::TIQLIE

NGREDIENTS
100 % poivre noir en grains (Piper nigrum).
Origine : Madagascar

la burnigre.

s prCETTi

A consommer de préférence avant
N® de lot : [voir emb.

POIDS NET

100g €

Sommaire Poivres m Poudres Contact
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LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

EPICES ENTIERES

Girofle et Pili-Pili

REF. 10

Clous de girofle de Madagascar

PROFIL AROMATIQUE

chaud - boisé - camphré - puissant

FORME INTENSITE AROMATIQUE

= 3
CLOUS DE GIROFLE

MADAGASCAR

Clous entiers 5/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Bouillons, marinades, viandes et pain d’épices.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 11

Piment Pili-Pili de Madagascar -
Grade A

PROFIL AROMATIQUE

vif - chaud - fruité - intense

E MADAGASC

9
PINLENT PILl}PILI

FORME INTENSITE AROMATIQUE

Piments séchés 5/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces, huiles aromatisées, marinades et bouillons.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-24.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-23.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

EPICES ENTIERES

Cannelle de Ceylan

REF. 12

. Cannelle de Ceylan en batons 16 cm
:nCANNELLEDECEYLAN d‘e Madagascar

EN BATONS 16 CM

PROFIL AROMATIQUE

= doux - chaud - boisé - miellé
CANNELLE DE CEYLAN
El;lEBATONS 16CM

MADAGASCAR

FORME INTENSITE AROMATIQUE

Batons de 16 cm 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sirops, boissons, compotes et cuissons mijotées.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 13

Cannelle de Ceylan en batons 12 cm
de Madagascar

PROFIL AROMATIQUE

A S §

COLLECTION EPICES ROYALES CANNELLE DE CEYLAN
EN M

A\l

CANNELLE DE CEYLAN
ENBATONS 12 CM

DE MADAGASCA

doux * chaud - boisé - naturellement sucré
FORME INTENSITE AROMATIQUE

Batons de 12 cm 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Boissons, compotes, riz au lait et fruits pochés.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-20.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-20.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-21.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-21.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

EPICES ENTIERES

Muscade et cumin

REF. 14

Noix de muscade entiere de
Madagascar - Grade A

PROFIL AROMATIQUE
NO“?&T@%EC boisé - chaud - camphré - Iégerement sucré

FORME INTENSITE AROMATIQUE

Noix entieres 5/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces blanches, purées, gratins et préparations patissieres.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 15

Graines de cumin de Madagascar

PROFIL AROMATIQUE

COLLECTION EPICES ROYALES

chaud - terreux - citronné - |égérement amer

GRAINES DE CUMIN

DE MADAGASCAR

< e Graines entieres 4/5

FORME INTENSITE AROMATIQUE

APPLICATIONS SUGGEREES

Pains, légumineuses, [égumes et préparations de viande.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-03.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-03.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-19.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

EPICES ENTIERES

Gingembre et curcuma en lamelles

REF. 16

Lamelles de gingembre de
Madagascar - Grade A

PROFIL AROMATIQUE

B R citronné - frais - chaud - piquant
wegespronc: [ ‘

. B 3k o FORME INTENSITE AROMATIQUE
— ¥ =t
z{ Lamelles séchées a/5
72 APPLICATIONS SUGGEREES

Infusions, bouillons, sirops et marinades.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 17

Lamelles de curcuma de Madagascar
- Grade A

PROFIL AROMATIQUE

COLLECTION EPICES ROYALES

terreux - chaud - poivré - |égérement amer
FORME INTENSITE AROMATIQUE

Lamelles séchées 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Bouillons, infusions, currys et marinades.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).

Les Secrets de Sambava - Catalogue industriel épices 2026 15


https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-17.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-15.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

EPICES ENTIERES

Hibiscus et zestes de combava

REF. 18

Fleurs d’hibiscus de Madagascar -
Grade A

PROFIL AROMATIQUE

= acidulé - fruit rouge - floral - vif
FLEIBJRS D'HIBISCUS

E MADAGASCAR

¥ FORME INTENSITE AROMATIQUE

Calices séchés 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Infusions, sirops, boissons, gelées et sauces aigres-douces.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 19

Zestes de combava de Madagascar -
Grade A

PROFIL AROMATIQUE

- zesté - citronné - floral - tres vif
ZESTES DE COMBAVA

DE MADAGASCAR

&jj( i o, S FORME INTENSITEAROMATIQUE
Zestes séchés 5/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Infusions, sauces, marinades et sirops.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-02.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-13.pdf

SECRETS

/_ &EPICES
-

\ ‘ MADAGASCAR

SAMBAVA

POIVRE NOIR LOURD ‘
DE MADAGASCAR

Récolté & maturité puis séche, aux notes puisiantes,
boisées et légérement fruitées, polyvalent et expressif,
stitue le poivre de référence de la g

avec |e caractére des poivres de Madagascar

COMNSEIL D'UTILISATION
A5567 GroSSerement pour les curisons o moudne
L it umes ritis,

Lauces, aufs, chocolat

l!l Conserver dans un endroet frais, sec et 4 labri de
POIVRE NOIR LOURD R(\‘ern'.crso.gne.‘userr?-\t aprés chague ut
DE MADAGASCAR INTENiIIT:-.T"RIli::TIQLIE

NGREDIENTS
100 % poivre noir en grains (Piper nigrum).
Origine : Madagascar

la burnigre.

s prCETTi

A consommer de préférence avant
N® de lot : [voir emb.

POIDS NET

100g €

Sommaire Poivres Entieres m Contact
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LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

POUDRES ET MELANGES

Curcuma et gingembre en poudre

REF. 20

Poudre de curcuma de Madagascar -
Grade A

PROFIL AROMATIQUE

COLLECTION EPICES ROYALES

terreux - chaud - poivré - légerement amer
FORME INTENSITE AROMATIQUE

Poudre 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces, riz, légumes et mélanges d’épices.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 21

Poudre de gingembre de Madagascar
- Grade A

PROFIL AROMATIQUE

COLLECTION EPICES ROYALES

citronné - chaud - piquant - frais

E GINGEMBRE

MADAGASCAR

FORME INTENSITE AROMATIQUE
Poudre 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces, biscuits, patisseries et marinades.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-14.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-16.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

POUDRES ET MELANGES

Combava et cannelle en poudre

REF. 22

Poudre de combava de Madagascar -
Grade A

PROFIL AROMATIQUE

zesté - citronné - floral - tres intense
FORME INTENSITE AROMATIQUE

Poudre 5/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Sauces, marinades, boissons et desserts aux agrumes.

2509 - 500g * 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

REF. 23

Poudre de cannelle de Madagascar

PROFIL AROMATIQUE

Y

POUDRE DE CANNELLE
)

doux : chaud - boisé - miellé

W‘ fe
ki

POUDRE DE CANNELLE

DE MADAGASCAR

FORME INTENSITE AROMATIQUE
Poudre 4/5

APPLICATIONS SUGGEREES

Patisseries, compotes, boissons et mélanges secs.

250g - 5009 - 1kg* / VOLUMES SUR DEVIS

Visuels d’illustration - * Certains formats de 1 kg sont proposés en 2 x 500 g (voir page 21).
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-12.pdf
https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-22.pdf

LES SECRETS DE SAMBAVA

EPICES DE MADAGASCAR / INDUSTRIE

POUDRES ET MELANGES

Curry de Madagascar

Poudre de curry de Madagascar - Grade Premium

COMPOSITION DECLAREE DANS LA FICHE PRODUIT

Curcuma, coriandre, cumin, fenugrec, gingembre, poivre noir, cardamome, cannelle, piment doux.

Profil chaud, épicé, rond et complexe - Intensité aromatique 4/5.
Formats de 250 g, 500 g et 1 kg - Volumes industriels sur devis.

Visuel d’illustration - Composition et allergénes a confirmer sur la fiche technique du lot.
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-18.pdf

COLLECTION EPICES ROYALES

r V LES
VANILLE
SECRETS
b EPCES
\ DE

4 3 MADAGASCAR
u SAMBAVA
Jo#! DEFIVES Ambaseacesr

Megpiigur Cuvrler e France

POIVRE NOIR LOURD
DE MADAGASCAR

L1
.

v \. L ¥ _’

0 - 8 rue Konoge - 66400 Céret - France - D6.ZT0BF114
H@lesceretsdesambavieom - www les
" .

. i

50 g et 100 g pour la découverte et les essais ; 250 g, 500 g et 1 kg pour les usages
professionnels. Les fiches présentent des sachets doypacks.

Hibiscus, zestes de combava, lamelles de gingembre, cannelle en batons de 16 cm et Pili-Pili : 1 kg
proposé en 2 x 500 g.

Autres volumes industriels, colisage, étiquetage et modalités d’expédition : a définir selon la référence et

votre besoin, sur demande de devis.

Illustration de conditionnements possibles - Présentation des colis a convenir.

mm
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Synthese des réferences 1 / 2

Référence Intensité*

Baies roses - Grade 1 Baies entieres 3/5
Poivre blanc Grains entiers a/5
Poivre noir lourd Grains entiers 4/5
Poivre sauvage Voatsiperifery Grains a queue 4/5
Poivre sauvage gourmet - Grade 1 Grains a queue a/5
Poudre de Voatsiperifery Poudre 4/5
Poivre vert déshydraté - Grade A Grains déshydratés 3/5
Poivre vert frit - Grade 1 Grains frits 3/5
Poivre vert de cote - Grade 1 Grains entiers 3/5
Clous de girofle Clous entiers 5/5
Pili-Pili - Grade A Piments séchés 5/5
Cannelle de Ceylan - 16 cm Batons de 16 cm 4/5

* Intensité aromatique déclarée dans les fiches produits : cette note ne mesure pas le piquant. Profils sensoriels indicatifs ;
spécifications analytiques et DDM a confirmer pour le lot retenu.

mm
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https://sambava-test-documentation-qualite.c-thomas70396.chatgpt.site/documentation/fiches/FT-B2B-EPI-06.pdf

Synthese des reférences 2 / 2

Référence Intensité*

Cannelle de Ceylan - 12 cm Batons de 12 cm a4/5
Muscade entiére - Grade A Noix entieres 5/5
Graines de cumin Graines entieres 4/5
Lamelles de gingembre - Grade A Lamelles séchées a/5
Lamelles de curcuma - Grade A Lamelles séchées a/5
Hibiscus - Grade A Calices séchés 4/5
Zestes de combava - Grade A Zestes séchés 5/5
Poudre de curcuma - Grade A Poudre a/5
Poudre de gingembre - Grade A Poudre 4/5
Poudre de combava - Grade A Poudre 5/5
Poudre de cannelle Poudre a/5
Poudre de curry - Grade Premium Mélange en poudre 4/5

* Intensité aromatique déclarée dans les fiches produits : cette note ne mesure pas le piquant. Profils sensoriels indicatifs ;
spécifications analytiques et DDM a confirmer pour le lot retenu.

Poivre vert frit : poivre vert, sel et huile de tournesol. Curry : composition déclarée page 20. Pour les autres références, composition
mono-ingrédient selon les fiches.

mm
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\ ‘ MADAGASCAR

SAMBAVA

VOTRE PROCHAINE FABRICATION

Construisons votre

POWRE NOIR LOURD
MADAGASCAR

Récolté & maturité puis séche, aux notes puisiantes,
boisées et légérement fruitées, polyvalent et expressif,
il constitue e poivre de référence de la gamme.
avec |e caracténe des poivres de Madagascar

(.IC'NSI:IL D*UTILISATION

@t Frowdng

L
SAUCES, uui . Eho
Conserver dans un endrost frais, sec et 4 labei de la lurmigre,

POIVR E NOI R LO U RD Refermor S&L‘neusen"?-ut aprés chague utdization,

INTEHSITE AROMATIQUE

DE MADAGASCAR 4/5 - Intense

INGREDIENTS
100 % poivre noir en grains (Piper nigrum)
Origine : Madagascar

wofts prceTTis
HMEZ HE

A consommer de préf éren
H* de lot : [voir eémbal

POIDS MET

100g €

TARIFS PROFESSIONNELS SUR DEVIS

commerce@lessecretsdesambava.com

www.lessecretsdesambava.com

Sommaire Poivres Entieres Poudres m
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